ROTKAPPCHEN-MUMM

Freyburg (Unstrut), 21.06.2022

Alkoholfrei
Innovative Methode zur Entalkoholisierung

Unbeschwerter Genuss mit einzigartigem Geschmack — das sind die alkoholfreien Produkte von
Rotkappchen-Mumm, die durch die hohe Qualitat, jahrzehntelange Erfahrungen und das be-
sondere Herstellungsverfahren unverkennbar sind. Doch wie wird aus Wein ein alkoholfreier
Wein oder Sekt und warum investierte Rotkappchen-Mumm in das Spinning-Cone-Verfahren?

Das zeichnet die Spinning-Cone-Technologie aus

« Extrem schonende Verarbeitung unter Vakuum, bei niedrigen Temperaturen

*  Wein wird durch rotierende Kegel in einem dlinnen Film verteilt

» Kurze Verweildauer im Vergleich zu herkdmmlichen Verfahren

« Der urspriingliche Geschmack des Weins bleibt weitgehend erhalten

* In der weltweit fortschrittlichsten Anlage ihrer Art wird der Alkohol auf unter
0,5 Vol.% reduziert.

Die Herstellungsschritte im Einzelnen

Schritt 1: Bukett-Gewinnung

Ausgangspunkt ist eine Cuvée von ausgewahlten Weinen. In der Entalkoholisierungsanlage in
Eltville — die aus rund 40 Edelstahltrichtern besteht — werden die Weine unter Vakuum bei ca.
35 °C und einer hohen Durchflussgeschwindigkeit schonend erwarmt. Durch die Zugabe von
Weindampf und die Rotation der Kegel werden die leicht fllichtigen Bukett-Anteile dem Wein
schonend entzogen und flir die anschlieBende Weiterverarbeitung in einem schiitzenden Be-
halter separat gelagert.

Schritt 2: Entalkoholisierung

Im zweiten Schritt findet die eigentliche Entalkoholisierung statt. Durch den diinnen Flissig-
keitsfilm wird die Verweildauer des Weins innerhalb der Anlage im Vergleich zu konventionellen
Verfahren maBgeblich reduziert. Das verhindert die Entstehung von unerwtinschten , Kochno-
ten". Die sogenannte Dunnfilm-Vakuumdestillation nutzt die Tatsache, dass Alkohol bei hohem
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Vakuum bereits bei rund 35° Celsius verdampft. Zuriick bleibt alkoholfreier Wein, dem nun
sein naturliches Bukett unverandert wieder zugesetzt wird.

Herstellungsschritte
Schritt 3: Harmonisierung
Flr das bestmdgliche Geschmackserlebnis, harmonisieren die Rotkdppchen-Mumm-Expert:in-
nen im letzten Schritt das Produkt. Das natlirliche sowie unveranderte Bukett, welches zu
Beginn vom Wein getrennt wurde, wird nun dem entalkoholisierten Wein wieder zugefiihrt.
Durch die Zugabe der Versanddosage und der Kohlensaure fiir alkoholfreien Sekt, erhdlt das
Getrank die gewtinschte geschmackliche Abrundung und das feine Geschmackserlebnis wird
perfektioniert.
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Gleicher Geschmack, kein Alkohol

Wie alkoholfreie Sekte oder Weine dank der Spinning-Cone-Technologie hergestellt werden

Bukettgewinnung

Finales Produkt

Wein
Weinbukett
*Schdumendes Getrank aus alkoholfreiem Wein.

Bukettgewinnung

In der Entalkoholisierungs-
anlage werden die Weine
unter Vakuum schonend
erwarmt. Es bildet sich

ein hauchdanner Film, aus
dem zunachst das Bukett,
also die leicht flichtigen.
geschmacksgebenden
Komponenten, schonend
abgetrennt werden.
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Entalkcholisierter Wein

Entalkoholisierung

Bei diesem Schritt wird
dem Wein der Alkohol
entzogen, in dem er unter
Vakuum verdampft. Im Ge-
gensatz zu herkdmmlichen
Verfahren, wird die Ver-
weildauer kurz gehalten.
Das beugt der Entstehung
von unerwinschten
Kochnoten ver.
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Alkoholfreles
Endprodukt

Harmonisierung

Der letzte Schritt vor der
Abfiillung ist die Harmo-
nisierung des Produktes.
Durch Zusatz der Versand-
dosage. des Buketts und
ggf. Kohlensdure wird das
Geschmackserlebnis ab-
gerundet. Das Resultat: Ein
alkoholfreies Getrank ohne
Kompromisse.
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Finales Produkt

Jahrzehntelange Erfahrung
und eine gelungene Mi-
schung aus Handwerk und
Technologie - das macht
die alkoholfreien Produkte
so einzigartig.
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Uber Rotkippchen-Mumm:

Rotkappchen-Mumm ist Deutschlands flihrender Anbieter von Sekt, Wein und Spirituosen. Seit
seiner Griindung 1856 steht das Unternehmen fiir ein stetig wachsendes Sortiment an ge-
schatzten Marken und Innovationen. Die Nummer Eins im deutschen Sekt-, Markenwein- und
Spirituosen-Markt verbindet eine vielfdltige Auswahl aus eigener Herstellung mit einem Distri-
butionsangebot von (iber 200 internationalen Premium-Produkten. Als pragende Kraft im Markt
setzt die Gruppe auf hohe Qualitdtsstandards, Branchenkompetenz und eine gezielte Ausrich-
tung ihres Sortiments an Konsumentenbedrfnissen. Zu den erfolgreichsten Marken von Rot-
kdppchen-Mumm gehdren Rotkdappchen, Mumm, Geldermann, Ruggeri Prosecco DOCG, Dop-
pio Passo und Echter Nordhduser. Im Jahr 2021 erzielte das Unternehmen mit seinen neun
Standorten einen Gesamtumsatz von 1,2 Milliarden Euro.

www.rotkaeppchen-mumm.de
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